23

CONFISERIE SPRUNGLI
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Medienmitteilung
Ziirich, 5. Mai 2020

HAuUuT CHOCOLATIER SPRUNGLI PRASENTIERT NEUE
GRAND CRU ABSOLU-CHOCOLADE
EIN WAHRES SCHOKOLADENERLEBNIS AUS 100% KAKAOFRUCHT

Als Pionier der Grand Cru-Chocolade in der Schweiz lanciert Haut Chocolatier Spriingli eine Weltneuheit: Grand
Cru Absolu — intensiver Schokoladengenuss aus 100% Kakaofrucht. Die Grand Cru Absolu besteht aus nur zwei
Zutaten, bestes Zeichen fiir Natiirlichkeit und Qualitit. Verarbeitet werden Edelkakaobohnen aus Bolivien und der
aus der Kakaofrucht gewonnene siisse Fruchtsaft. Spriingli kreiert daraus in kleinen Mengen von Hand edle zart-
dunkle Truffes und unvergleichliche Luxemburgerli. Die Entdeckung eines neuen Schokoladenerlebnisses — eine
aufregende Genussreise fiir Connaisseure und wahre Schokoladengeniesser.

Grand Cru — Absoluter Genuss
Grand Cru-Chocoladen sind die edelsten aller Schokoladen. Die sortenreine Auslese von urspriinglichen Edelkakaobohnen

bringt einen intensiven Geschmack mit feingliedrigen Aromen hervor. Fiir die Grand Cru Absolu werden im Tiefland Boliviens
wildwachsende, rare Kakaofriichte und deren Kakaobohnen mit feinen, zitrusfruchtigen und tief schokoladigen Aromen zum
idealen Zeitpunkt von Kleinbauern in kleinen Mengen schonend von Hand geerntet. Neu wird die Grand Cru Absolu nur mit
dem natiirlich siissen und frisch aromatischen Fruchtsaft erginzt, der aus dem weissen Fruchtfleisch der Kakaofrucht gewonnen
wird. Nach eigener Rezeptur kombiniert Spriingli diese zwei Zutaten aus der ganzen Kakaofrucht zu der Weltneuheit Grand
Cru Absolu und kreiert als Pionier der Grand Cru-Chocolade in der Schweiz erneut einen absoluten Schokoladengenuss — un-
gezihmt und mit ganz eigenem Charakter, fruchtig und intensiv dunkel.

Erlesene Qualitit — 100 % Kakaofrucht

Verantwortung bedeutet fiir Spriingli, natiirliche Zutaten aus nachhaltiger Herstellung zu verwenden, sorgfiltig zu verarbeiten
und somit erlesene Qualitdt zu garantieren. Die Verwendung der ganzen Kakaofrucht steht fiir einen schonenden und nach-
haltigen Umgang mit der Umwelt und erméglicht den Kakaobauern eine zusitzliche Wertschopfung. Weitere Informationen
sind zu finden auf heeps://www.spruengli.ch/grandcruabsolu
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Haute Chocolaterie in genussvoller Form

Aus diesen hochwertigen Zutaten wahren Genuss zu kreieren, zeichnet die traditionelle Handwerkskunst eines Haut Chocola-
tiers wie Spriingli aus. Die Verarbeitung dieser erlesenen Ingredienzen zur Grand Cru Absolu — mit gezihmten Bitterstoffen,
einem perfekten Schmelz und unverkennbar intensiven Geschmack — erfordert Expertise und Leidenschaft.

Mit dieser Création lade Spriingli alle Schokoladengeniesser und Connaisseure dazu ein, fiir sich eine neue Geschmacksdimen-
sion der Schokolade zu entdecken und als Pioniere die neue Grand Cru Absolu in Form von edlen, zartdunklen Truffes und
einzigartigen Luxemburgerli als Beginn einer aufregenden Genussreise in der Haute Chocolaterie zu feiern.

Produktinformationen

Truffe Grand Cru Absolu Luxemburgerli Chocolat Absolu

100% Kakaofrucht: Truffe gefiillt mit einer crémigen Zwischen zwei luftigen Macarons mit Vanille- und Scho-
Ganache aus intensiver Grand Cru Absolu-Chocolade koladengeschmack schmiegt sich eine leichte Créme mit
und Kakaofruchtsaft, ummantelt mit zarten Grand Cru natiirlichem Kakaofruchtsaft und ein Kern aus Schokola-
Absolu-Chocoladenraspeln. Natiirlich frisch, ohne Zu- den-Ganache und erginzt durch ein exquisites Grand Cru
ckerzusatz und Lecithin. Geeignet fiir veganen Genuss. Absolu-Chocoladenplittchen fiir den schokoladigen Biss.
100g Truffes Grand Cru Absolu Fr. 13.50 100g Luxemburgerli Chocolat Absolu Fr. 13.—

Die Grand Cru Absolu-Neuheiten sind ab 5. Mai bis 6. Juli in unseren Verkaufsgeschiften und online unter spruengli.ch/shop
erhilclich.

Bildmaterial der aufgefiihrten Spriingli-Produkte stehen unter folgendem Link zur Verfigung:
hteps://spruengli.sharefile.eu/d-scbf271294b54c8ea

Fiir weitere Informationen und Bildanfragen:
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